
PLAT / MAIN COURSEPLAT / MAIN COURSE    

Crème de Champignons, espuma noisette, tuile noisette et sous bois

Suprême de poularde, cuisse confite, poêlée de légumes d’automne, 

purée de carotte et crème de noix de cajou, sauce au vin jaune

La Pomme et la Mûre

M E N U  B E A U  S I T E

t o u s  l e s  s o i r s  e t  l e  s a m e d i  m i d i
66€

ENTRÉE/ STARTERENTRÉE/ STARTER

Mushrooms cream, hazelnut espuma and tile

Poultry Supreme and thigh, autumn vegetables, mashed carrots, 

cashew cream and yellow wine sauce

DESSERT / DESSERTDESSERT / DESSERT

Apple & Blackberry

Beau Site menu - available every evening and saturday lunch 

M E N U  V E G A N

t o u s  l e s  s o i r s  e t  l e  s a m e d i  m i d i  

( s u r  d e m a n d e  à  l a  r é s e r v a t i o n  d u  l u n d i  a u  j e u d i )

Vegan menu - available every evening and saturday lunch / on request upon booking from monday to thursday 

ENTRÉE/ STARTERENTRÉE/ STARTER

PLAT / MAIN COURSEPLAT / MAIN COURSE    

DESSERT / DESSERTDESSERT / DESSERT

57€

Autour de la courge et l’amande

Squash and almond in textures

Ragout de panais et chou-fleur au curry coco, 

crèmeux de patates douces à la cacahuète

Curry and coconut flavored parsnip and cauliflower stew, creamy sweet potatoes, and peanut

La Clémentine et le marron: Autour du marron, la clémentine et son sorbet

Clementine and chestnut in textures, served with its sorbet


