
M E N U  

F ê t e  d e s  M è r e s  2 0 2 5

 l e  d i m a n c h e  2 5  m a i  à  p a r t i r  d e  1 2 h 0 0

78 EUROS 

ENTRÉESENTRÉES  

Foie gras de canard à la framboise, gel hibiscus, brioche maison

AMUSE-BOUCHEAMUSE-BOUCHE

OU

Truite de Savoie en 2 textures, confit de citron, crémeux avocat wasabi,

tuile sésame

PLATSPLATS

Wellington de boeuf, mousseline de carottes, échalotes confites, tombée

de chou kalé

OU

Bar de ligne, asperges, salade de pousses d’épinards aux agrumes, sauce

maltaise

ASSIETTE DE TROIS FROMAGESASSIETTE DE TROIS FROMAGES

DESSERTS:DESSERTS:

Carotte, olive, gingembre: mousse carotte chocolat blanc, lamelle de

carottes, terreau olive, sorbet carotte gingembre

OU

Riz basmati façon riz au lait, compote de rhubarbe, fraises au Banyuls,

syphon basilic et sorbet ortie

MIGNARDISESMIGNARDISES


