
C A R T E  P R I N T E M P S  2 0 2 4

du vendredi au dimanche - 

ENTRÉES / ENTRÉES / STARTERSSTARTERS  ::

PLATS / PLATS / MAIN COURSESMAIN COURSES : :  

ASSIETTE DE FROMAGES AU CHOIXASSIETTE DE FROMAGES AU CHOIX

Plate of cheesesPlate of cheeses

DESSERTS / DESSERTS / DESSERTDESSERT : :

Foie gras de canard au Calvados, chutney pomme de Savoie citron cannelle, gel de cidre, brioche maison

Duck Foie gras with Calvados, Savoy apple, lemon and cinnamon chutney, cider gel, homemade bun

Truite de Savoie pochée, salade de nouilles de riz aux 3 saveurs, sauce épicée

Poached Savoy native trout, thrice flavoured rice noodle salad, spicy sauce

Damier de boeuf mariné et radis, beurre de noix de cajou

Marinated beef checkerboard with radish, cashew butter

Monochrome printanier, foccacia et glace herbes

Spring monochrome, foccacia and herbal ice cream

28€

25€

24€

20€

Suprême de pintade, mille feuilles de pommes de terre, fèves et choux farcis, 

crumble croustillant, crème de Savoie aux herbes
30€

Guinea fowl filet, potato mille-feuille, fava beans with stuffed cabbage, crunchy guinea fowl skin crumble

Omble chevalier, farro et asperges, condiment rhubarbe, grenobloise au “syphon”

Arctic char, farro with aspargus, rhubarb condiment, whiped grenobloise
31€

Ravioles d’agneau confit à la sauge, poêlée de champignons, carotte fane, jus d’agneau crémé, 

pickles de shimenjis 32€

Lamb Ravioles, confit with sage, stirfried mushrooms, carrots and tops, creamy lamb gravy, shimenji pickles

Curry vert à la blette, salade tiède de pois chiche et petits pois, salsa de tomates séchées et cebette, 

tofu frit

Green curry with chard, lukenwarm chickpea and pea salad, dried tomato and spring onions slasa, deep fried tofu

26€

14€

La passion du soufflé

The Soufflé’s passion

La forêt enchantée Pistache Chocolat

The pistachio chocolate forest

Comme un tsatsiki

Like a tsatsiki

La rencontre entre la fraise et l’estragon

Tarragon’s and strawberry’s meeting

17€

18€

19€

18€

M E N U  E N F A N T  -  
PLATS / PLATS / MAIN COURSES :MAIN COURSES :  

Pâtes du moment / Pasta of the day

Filet de poisson & légumes / Fish Filet & vegetables

Aiguillettes de poulet & frites / Chicken & French fries

Ou

Ou

DESSERTS /DESSERTS / DESSERT DESSERT : :

Coupe glacée gourmande / Ice cream & sorbets

Ou

Mousse au chocolat / Chocolate Mousse

Ou

Salade de fruits / Fresh fruits Salad

22€C h i l d r e n  M e n u

from friday to sunday 


